
　近海食品は、地場の海産物を核として

　食文化の創造に取り組んでおります。

　「すべてはお客様の満足のため」

　当社スタッフの想いを込めた逸品を

　お届けすることができたら幸いです。

株式会社近海食品
https://kinkai.co.jp/

業務用商品 カタログ

加工食品・昆布

昆布加工品（とろろ・きざみ・粉末・昆布巻）

原藻昆布

　　＊お店のメニュー拡大に、そして学校給食に、御社のニーズに対応したオーダーメードが可能です＊



■ さんま甘露煮400g ■ さんま甘露煮ピリ辛4００ｇ
自社コード: 8338 自社コード: 8316

　

内 容 量 400ｇ 入　数 20 内 容 量 400ｇ 入　数 20

賞味期限 賞味期限

JANｺｰﾄﾞ JANｺｰﾄﾞ

保存条件 保存条件

単品ｻｲｽﾞ 単品重量 420ｇ 単品ｻｲｽﾞ 単品重量 420ｇ

ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 8.8ｋｇ ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 8.8ｋｇ

■ いわし甘露煮500ｇ ■ いわし甘露煮ピリ辛３５０ｇ（釜炊）
自社コード: 9062 自社コード: 8286

内 容 量 500g 入　数 20 内 容 量 350g 入　数 25

賞味期限 賞味期限

JANｺｰﾄﾞ JANｺｰﾄﾞ

保存条件 保存条件

単品ｻｲｽﾞ 単品重量 520g 単品ｻｲｽﾞ 単品重量 373g

ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 10.8ｋｇ ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 10kg

■ さばフレーク（柚子）３００ｇ ■ いわし塩焼き５本入り
自社コード: 8224 自社コード: 8268

内 容 量 300g 入　数 20 内 容 量 5本 入　数 20

賞味期限 賞味期限

JANｺｰﾄﾞ JANｺｰﾄﾞ

保存条件 保存条件

単品ｻｲｽﾞ 単品重量 315ｇ 単品ｻｲｽﾞ 単品重量 約150ｇ

ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 約6.8ｋｇ ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 約3.3ｋｇ

～北海道発　産地・品質・おいしさにこだわった自慢の商品を食卓へ～

魚介加工品・昆布製品

～ 魚介加工品 ～

　
骨までやわらかく炊き上げました。ご飯のお
かずに、お酒の肴におすすめです。

骨までやわらかく炊き上げました。ご飯のお
かずに、お酒の肴におすすめです。ピリッと
辛さが食欲そそります。

常温120日 常温120日

縦425×横325×高さ165 ㎜ 縦425×横325×高さ165 ㎜

原材料名

さんま（北海道道東産）、砂糖、米醸造調味料、しょう油（小麦・大豆を含む）、
コーンスターチ／調味料（アミノ酸）、増粘多糖類

原材料名

さんま（北海道道東産）、砂糖、米醸造調味料、しょう油（小麦・大豆を含む）、
唐辛子、コーンスターチ／調味料（アミノ酸）、増粘多糖類

4905464004907 4905464004792

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

縦265×横220×高さ30　㎜ 縦270×横230×高さ30　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

縦265×横220×高さ30　㎜ 縦265×横220×高さ20　㎜

縦425×横325×高さ165 ㎜ 縦425×横325×高さ165 ㎜

　 　
骨までやわらかく炊き上げました。ご飯のお
かずに、お酒の肴におすすめです。

骨までやわらく炊き上げました。ごはんの友
にピリッと辛さが食欲そそります。

常温120日 常温120日

4905464003719 4905464004488

原材料名

いわし（北海道道東産）、しょう油（小麦・大豆を含む）、米醸造調味料、砂糖、
しょうが、食塩、コーンスターチ／調味料（アミノ酸）

原材料名

いわし（北海道道東産）、砂糖、米醸造調味料、しょう油、唐辛子、食塩、でん
粉／調味料（アミノ酸）、増粘多糖類、（一部に小麦・大豆を含む）

　 　
国産原料使用、ふんわり柚子胡椒香るさば
フレークです。

北海道産にいわしを炭火で丁寧に焼き上げ
ました。

縦250×横170×高さ20　㎜ 縦250×横170×高さ10　㎜

縦450×横270×高さ95　㎜ 縦450×横270×高さ95　㎜

原材料名

さば（北海道産）、食用なたね油、ゆず（四国産）、食塩、青南蛮（北海道産）、
ゆず果汁（四国産）／調味料(アミノ酸)、（一部にさばを含む）

原材料名

いわし（北海道産）、食塩

常温6ヶ月 常温1年

4905464004754 4905464004563

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管
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～北海道発　産地・品質・おいしさにこだわった自慢の商品を食卓へ～

魚介加工品・昆布製品

■ さんまひつまぶし370g
自社コード: 7186

内 容 量 370g 入　数 18

賞味期限

JANｺｰﾄﾞ

保存条件

単品ｻｲｽﾞ 単品重量 380g

ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 9.8kg

直射日光、高温多湿を避け常温で保管

縦270×横230×高さ40　㎜

縦390×横270×高さ170　㎜

休売
北海道(道東)産のさんまを炭火でふっくら焼
き上げました。

常温120日

4905464002521

原材料名

さんま(北海道道東産)、たれ（蛋白加水分解物(大豆（遺伝子組換え不分
別））、砂糖、しょう油、ぶどう糖果糖液糖、酵母エキス、醸造酢、蜂蜜、濃縮
デーツ果汁、にぼしエキス）／カラメル色素、調味料（アミノ酸）、増粘剤（キサ
ンタン）、(一部に小麦・大豆を含む）
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～北海道発　産地・品質・おいしさにこだわった自慢の商品を食卓へ～

魚介加工品・昆布製品

■ 厚葉根昆布１ｋｇ ■ 長頭1kg
自社コード: 3527 自社コード: 3896

内 容 量 1kg 入　数 10 内 容 量 1ｋｇ 入　数 6

賞味期限 賞味期限

JANｺｰﾄﾞ JANｺｰﾄﾞ

保存条件 保存条件

単品ｻｲｽﾞ 単品重量 1.1ｋｇ 単品ｻｲｽﾞ 単品重量 1.1ｋｇ

ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 11.5ｋｇ ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 7.8ｋｇ

原材料名 原材料名

■ 厚葉根昆布５００ｇ ■ 道南根昆布５００ｇ
自社コード: 4106 自社コード: 5608

内 容 量 500ｇ 入　数 12 内 容 量 500g 入　数 20

賞味期限 賞味期限

JANｺｰﾄﾞ JANｺｰﾄﾞ

保存条件 保存条件

単品ｻｲｽﾞ 単品重量 530g 単品ｻｲｽﾞ 単品重量 560ｇ

ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 7.7ｋｇ ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 11.8ｋｇ

原材料名 原材料名

■ 日高昆布５００ｇ ■ 羅臼昆布５００ｇ
自社コード: 4256 自社コード: 4257

内 容 量 500g 入　数 10 内 容 量 500g 入　数 20

賞味期限 賞味期限

JANｺｰﾄﾞ JANｺｰﾄﾞ

保存条件 保存条件

単品ｻｲｽﾞ 単品重量 515ｇ 単品ｻｲｽﾞ 単品重量 515ｇ

ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 6ｋｇ ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 11.1ｋｇ

原材料名 原材料名

～ 昆布製品 ～

　 　

縦450×横300×高さ80　㎜ 縦450×横300×高さ80　㎜

縦635×横425×高さ390　㎜ 縦635×横390×高さ275　㎜

昆布（北海道産） 昆布（北海道道東産）

500ｇ規格も対応可能

常温1年 常温1年

4905464500225 -

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

　 北海道知床半島沿岸に生息している昆布で
す。濃厚な甘みがあり、だしは香りが高く、薄
黄色味を帯びるのが特徴です。

日高地方沿岸に生息している昆布です。煮
物やだし用と幅広い料理に適しています。

常温1年 常温1年

4905464002194

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

縦450×横300×高さ30　㎜ 縦370×横300×高さ30　㎜

縦550×横480×高さ280　㎜ 縦635×横390×高さ275　㎜

休売 　
根昆布とは昆布の茎の部分を指し、昆布の
成分が最も濃縮してる部分です。

常温1年 常温1年

4905464003863

- -

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

縦380×横210×高さ90　㎜ 縦440×横240×高さ50　㎜

昆布（北海道産） 昆布（北海道道南産）

縦635×横390×高さ275　㎜ 縦635×横390×高さ275　㎜

昆布（北海道日高産） 昆布（北海道羅臼産）
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～北海道発　産地・品質・おいしさにこだわった自慢の商品を食卓へ～

魚介加工品・昆布製品

■ 利尻昆布５００ｇ ■ 真昆布５００ｇ
自社コード: 4254 自社コード: 4253

内 容 量 500g 入　数 10 内 容 量 500g 入　数 15

賞味期限 賞味期限

JANｺｰﾄﾞ JANｺｰﾄﾞ

保存条件 保存条件

単品ｻｲｽﾞ 単品重量 515ｇ 単品ｻｲｽﾞ 単品重量 515ｇ

ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 6ｋｇ ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 8.5ｋｇ

原材料名 原材料名

■ 日高だし１ｋｇ ■ 真昆布だし １ｋｇ
自社コード: 4036 自社コード: 4146

内 容 量 1kg 入　数 6 内 容 量 1kg 入　数 6

賞味期限 賞味期限

JANｺｰﾄﾞ JANｺｰﾄﾞ

保存条件 保存条件

単品ｻｲｽﾞ 単品重量 1.1ｋｇ 単品ｻｲｽﾞ 単品重量 1.1ｋｇ

ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 7.8ｋｇ ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 7.7ｋｇ

原材料名 原材料名

■ 日高だし（不揃い）１ｋｇ
自社コード: 4032

内 容 量 1kg 入　数 6

賞味期限

JANｺｰﾄﾞ

保存条件

単品ｻｲｽﾞ 単品重量 1.1ｋｇ

ｹｰｽｻｲｽﾞ ｹｰｽ重量 7.8ｋｇ

原材料名

常温1年

- -

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

縦440×横240×高さ50　㎜ 縦440×横240×高さ50　㎜

利尻島沿岸に生息している昆布です。だし汁
は澄んでおり、薄味系の素材をいかす料理
に適しています。

　
道南地方沿岸に生息している昆布です。お
吸い物や日本料理のだし用に適しています。

常温1年

縦635×横390×高さ275　㎜ 縦635×横390×高さ275　㎜

昆布（北海道利尻産） 昆布（北海道道南産）

- 4905464002651

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

縦550×横300×高さ50　㎜ 縦480×横300×高さ100　㎜

縦550×横480×高さ280　㎜ 縦550×横480×高さ280　㎜

昆布（北海道日高産） 昆布（北海道道南産）

　 　
日高地方沿岸に生息している昆布です。煮
物やだし用と幅広い料理に適しています。

道南地方沿岸に生息している昆布です。お
吸い物や日本料理のだし用に適しています。

常温1年 常温1年

昆布（北海道日高産）

直射日光、高温多湿を避け常温で保管

縦550×横300×高さ50　㎜

縦550×横480×高さ280　㎜

　
日高地方沿岸に生息している昆布です。煮
物やだし用と幅広い料理に適しています。

常温1年

-
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【営業本部】〒060-0033　北海道札幌市中央区北3条東3丁目1-35 近海ビル4階

■ とろろ昆布 ５００ｇ 自社コード： 3725 ■ 近海とろろ２ｋｇ 自社コード： 3726

規     格 500ｇ JANコード 規     格 2kg×2 JANコード

入     数 20 単品サイズ 入     数 4 単品サイズ

賞味期限 常温10ヶ月 ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 業務用とろろ（北海道）１０ｋｇ 自社コード： 3712 ■ とろろＢ品 ２ｋｇ 自社コード： 3813

規     格 10kg JANコード 規     格 2kg JANコード

入     数 10 単品サイズ 入     数 2 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 丸とろろ（薄削り）ﾄﾚ－入250ｇ 自社コード： 3731

規     格 250ｇ JANコード

入     数 24 単品サイズ

賞味期限 常温10ヶ月 ケースサイズ

保存条件

原材料名

■ 丸とろろ(トレ－入１００個) 自社コード： 3740 ■ 丸とろろ(ピロ－入１００個） 自社コード： 3667

規     格 125g JANコード 規     格 135ｇ JANコード

入     数 24 単品サイズ 入     数 20 単品サイズ

賞味期限 常温10ヶ月 ケースサイズ 賞味期限 常温10ヶ月 ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

近海食品のとろろは添加物不使用の無添加とろろです。

従来のとろろ昆布には昆布そのものの美味しさを引き出さず、添加物等を
混ぜ粘り感をだす為に結着剤を使用した商品も数多く出てました。

弊社は厳選した昆布の特徴をよく知った上でブレンド、昆布
と醸造酢だけで製造しています。近海食品の無添加とろろ
は安心・安全で昆布本来の美味しさが味わえます。

4905464004655 -

縦330×横260×高さ20　㎜ -

～北海道発　産地・品質・おいしさにこだわった自慢の商品を食卓へ～

昆布加工品（とろろ・きざみ・粉末・昆布巻）

北海道－利尻、羅臼、日高、道南、道東をはじめ青森県まで各産地・種類ごと幅広く取り揃えております。
昆布の種類、形態、サイズ、乾燥度合い等、様々なニーズに対応することが可能です。

お店のメニュー拡大に、そして学校給食に、御社のニーズを是非お聞かせください。

TEL : 011-210-0078　　FAX : 011-210-7068

～ 業務用 とろろ昆布 ～

- 4905464001197

- -

縦450×横320×高さ270　㎜ 縦450×横260×高さ170　㎜

縦500×横350×高さ240　㎜ 縦480×横330×高さ190　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道産）、醸造酢 昆布(国産）、醸造酢

一般のとろろ昆布は手でちぎる際、どうしても袋からポロポロとこぼれてし
まいます。

せっかく美味しいとろろ昆布をもっと便利に食べることは出
来ないのかと考え、１食分ずつの丸い形に加工しました。も
ちろん、丸とろろも醸造酢のみを使い仕上げています。ポ
ンッ！入れるとふんわりうまみが広がります。

4905464002538

縦330×横200×高さ35　㎜

縦470×横500×高さ200　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道産）、醸造酢 昆布(国産）、醸造酢、米酢

～ 業務用 丸とろろ ～

手軽にポンッ！と使えるアイデア「丸とろろ」

縦330×横200×高さ35　㎜ 縦330×横260×高さ100　㎜

縦470×横500×高さ200　㎜ 縦470×横500×高さ200　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道産）、醸造酢

4905464001807 4905464001791

昆布(国産）、醸造酢 昆布(国産）、醸造酢
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【営業本部】〒060-0033　北海道札幌市中央区北3条東3丁目1-35 近海ビル4階

～北海道発　産地・品質・おいしさにこだわった自慢の商品を食卓へ～

昆布加工品（とろろ・きざみ・粉末・昆布巻）

北海道－利尻、羅臼、日高、道南、道東をはじめ青森県まで各産地・種類ごと幅広く取り揃えております。
昆布の種類、形態、サイズ、乾燥度合い等、様々なニーズに対応することが可能です。

お店のメニュー拡大に、そして学校給食に、御社のニーズを是非お聞かせください。

TEL : 011-210-0078　　FAX : 011-210-7068

■ 乾燥とろろ６ｍｍ破砕品 自社コード： 3910

規     格 1kg JANコード

入     数 8 単品サイズ

賞味期限 常温10ヶ月 ケースサイズ

保存条件

原材料名

■ 釧路黒１.５ｍｍ 自社コード： 3101

規     格 - JANコード

入     数 10 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ

保存条件

原材料名

■ 特長元２・３等１.５ｍｍ 自社コード： 3096 ■ 特長４等２ｍｍ（釧路） 自社コード： 3174

規     格 - JANコード 規     格 - JANコード

入     数 10 単品サイズ 入     数 15 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 茶切昆布A(釧路)1㎜×15㎜ 自社コード： 3104 ■ 日高（加）３ｍｍ×１０ｍｍ 自社コード： 6418

規     格 - JANコード 規     格 - JANコード

入     数 12 単品サイズ 入     数 10 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

縦300×横450×高さ60㎜

縦500×横340×高さ280㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道産）

～ 業務用 きざみ昆布 ～

昆布の種類、カット幅などオーダーメイドでの製造が可能です。      

～ 業務用 乾燥とろろ ～

パラっとふんわりの「乾燥とろろ」

パラっとかけるとふんわり、お味噌汁はもちろん、ごはんに
ふりかけて、サラダやおひたし等料理のアクセントとしてご利
用いただけます。化学調味料、甘味料不使用の無添加で仕
上げています。

-

- -

- -

縦510×横350×高さ200　㎜ 縦515×横355×高さ300　㎜

刻みや角切り、ご希望のサイズに、北海道で生産される昆
布を、安心安全に細心の注意を払って生産しております。

-

-

縦610×横375×高さ280　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道釧路産）、酢酸

- -

縦510×横350×高さ200　㎜ 縦510×横350×高さ200　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道道東産）、酢酸 昆布（北海道釧路産）、酢酸

- -

昆布（北海道釧路産）、酢酸 昆布（北海道日高産）、酢酸
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【営業本部】〒060-0033　北海道札幌市中央区北3条東3丁目1-35 近海ビル4階

～北海道発　産地・品質・おいしさにこだわった自慢の商品を食卓へ～

昆布加工品（とろろ・きざみ・粉末・昆布巻）

北海道－利尻、羅臼、日高、道南、道東をはじめ青森県まで各産地・種類ごと幅広く取り揃えております。
昆布の種類、形態、サイズ、乾燥度合い等、様々なニーズに対応することが可能です。

お店のメニュー拡大に、そして学校給食に、御社のニーズを是非お聞かせください。

TEL : 011-210-0078　　FAX : 011-210-7068

■ 日高昆布３ｍｍ破砕品 自社コード： 3615 ■ 促成昆布3ｍｍ破砕品 自社コード： 6278

規     格 - JANコード 規     格 - JANコード

入     数 10 単品サイズ 入     数 10 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 道北利尻昆布(天然)４㎜破砕品自社コード： 6337 ■ 真昆布角切(促)８㎜×１０㎜ 自社コード： 6258

規     格 - JANコード 規     格 - JANコード

入     数 10 単品サイズ 入     数 12 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 道南昆布１ｃｍカット 自社コード： 6357 ■ 道南角切(Ａ)２０㎜×２０㎜ 自社コード： 6295

規     格 - JANコード 規     格 - JANコード

入     数 10 単品サイズ 入     数 10 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 粉末昆布（道南） 自社コード： 3640　購買部 ■ 粉末昆布(羅臼)100Ｍ 10kg入 自社コード： 3624

規     格 - JANコード 規     格 - JANコード

入     数 10ｋｇ 単品サイズ 入     数 10ｋｇ 単品サイズ

賞味期限 常温1年 ケースサイズ 賞味期限 常温1年 ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 粉末昆布(利尻)10ｋｇ入 自社コード： 3633 ■ 粉末昆布(道南促成3等)100Ｍ10kg入 自社コード： 3408

規     格 - JANコード 規     格 - JANコード

入     数 10ｋｇ 単品サイズ 入     数 10ｋｇ 単品サイズ

賞味期限 常温1年 ケースサイズ 賞味期限 常温1年 ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

縦360×横270×高さ180　㎜ 縦450×横300×高さ200　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道日高産） 昆布（北海道道南産）

- -

- -

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道道北産） 昆布（北海道道南産）

- -

4905464003511 -

- -

縦365×横280×高さ185　㎜ 縦510×横350×高さ200　㎜

昆布（北海道道南産） 昆布（北海道道南産）

～ 業務用 粉末昆布 ～

自然由来の旨みをプラス！パウダー状の「粉末昆布」

添加物不使用、北海道産昆布１００％粉末に加工していま
す。いつものお味噌汁に、料理の隠し味にさっと便利にご使
用いただけます。

- -

- -

縦630×横420×高さ380　㎜ 縦515×横355×高さ300　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（道南産） 昆布（北海道羅臼産）

- -

- -

- -

縦430×横335×高さ180　㎜ 縦360×横270×高さ200㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

縦360×横270×高さ200㎜ 縦360×横270×高さ200㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道道北産） 昆布（北海道道南産）
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【営業本部】〒060-0033　北海道札幌市中央区北3条東3丁目1-35 近海ビル4階

～北海道発　産地・品質・おいしさにこだわった自慢の商品を食卓へ～

昆布加工品（とろろ・きざみ・粉末・昆布巻）

北海道－利尻、羅臼、日高、道南、道東をはじめ青森県まで各産地・種類ごと幅広く取り揃えております。
昆布の種類、形態、サイズ、乾燥度合い等、様々なニーズに対応することが可能です。

お店のメニュー拡大に、そして学校給食に、御社のニーズを是非お聞かせください。

TEL : 011-210-0078　　FAX : 011-210-7068

■ 粉末昆布(道南)200Ｍ 10kg入 自社コード： 3625 ■ 粉末昆布（道南）100Ｍ10ｋｇ入 自社コード： 3710

規     格 - JANコード 規     格 - JANコード

入     数 10ｋｇ 単品サイズ 入     数 10ｋｇ 単品サイズ

賞味期限 常温1年 ケースサイズ 賞味期限 常温1年 ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 一口巻釧路４ｃｍレギュラー 自社コード： 7543　購買部 ■ 一口巻日高・干瓢国産無漂白 自社コード： 3335　購買部

規     格 1ｋｇ JANコード 規     格 1ｋｇ JANコード

入     数 20 単品サイズ 入     数 20 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 鮭中骨昆布巻１５ｃｍ・２２５ｇ 自社コード： 5327 ■ 鮭中骨重ね昆布巻18.5ｃｍ・296ｇ 自社コード： 7761

規     格 1本 JANコード 規     格 1本 JANコード

入     数 50 単品サイズ 入     数 45 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 鰊昆布巻６ｃｍ・３２ｇ 自社コード： 5342　寺田ＰＢ ■ 鰊昆布巻１５ｃｍ･４０g 自社コード： 8244

規     格 1本 JANコード 規     格 1本 JANコード

入     数 280 単品サイズ 入     数 220 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

- -

- -

縦360×横270×高さ200㎜ 縦360×横270×高さ200㎜

ご指定の具材（鮭・にしん・さんま等）の昆布巻。煮物やおで
ん等に使用されている一口巻昆布・結び昆布。昆布の種類・
大きさ・乾燥度合い等様々なニーズに対応することが可能で

す。

- -

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道道南産） 昆布（北海道道南産）

～ 業務用 昆布巻・むすび昆布 ～

昆布も具材も量目も全てオーダーメイドでの製造が可能です。

昆布（北海道釧路産）、かんぴょう（中国産）、酢酸 昆布（北海道日高産）、かんぴょう（国産）、酢酸

- -

- -

- -

縦465×横305×高さ285　㎜ 縦465×横305×高さ285　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

- -

- -

縦465×横305×高さ285　㎜ 縦485×横325×高さ180　㎜

縦485×横325×高さ180　㎜ 縦485×横325×高さ180　㎜

要冷凍（-18℃以下）で保存 要冷凍（-18℃以下）で保存

昆布（北海道道東産）、鮭、かんぴょう、酢酸 昆布（北海道道東産）、鮭、かんぴょう、酢酸

要冷凍（-18℃以下）で保存 要冷凍（-18℃以下）で保存

昆布（北海道道東産）、鰊、かんぴょう、酢酸 昆布（北海道道東産）、鰊、かんぴょう、酢酸
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【営業本部】〒060-0033　北海道札幌市中央区北3条東3丁目1-35 近海ビル4階

～北海道発　産地・品質・おいしさにこだわった自慢の商品を食卓へ～

昆布加工品（とろろ・きざみ・粉末・昆布巻）

北海道－利尻、羅臼、日高、道南、道東をはじめ青森県まで各産地・種類ごと幅広く取り揃えております。
昆布の種類、形態、サイズ、乾燥度合い等、様々なニーズに対応することが可能です。

お店のメニュー拡大に、そして学校給食に、御社のニーズを是非お聞かせください。

TEL : 011-210-0078　　FAX : 011-210-7068

■ 結び昆布１００本入（乾燥） 自社コード： 3340 ■ 結び７等分 無乾根室 自社コード： 3387

規     格 100本 JANコード 規     格 1ｋｇ JANコード

入     数 50 単品サイズ 入     数 20 単品サイズ

賞味期限 1年 ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

■ 結び８等分 道東無乾 自社コード： 3309 ■ 結び９等分 弱酸 自社コード： 3318

規     格 1ｋｇ JANコード 規     格 1ｋｇ JANコード

入     数 20 単品サイズ 入     数 10 単品サイズ

賞味期限 - ケースサイズ 賞味期限 - ケースサイズ

保存条件 保存条件

原材料名 原材料名

縦265×横190×高さ50　㎜ -

縦605×横385×高さ290　㎜ 縦460×横310×高さ290　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

4905464114156 -

縦460×横310×高さ290　㎜ 縦605×横385×高さ290　㎜

直射日光、高温多湿を避け常温で保管 直射日光、高温多湿を避け常温で保管

昆布（北海道道東産）、酢酸 昆布（北海道道東産）、酢酸

昆布（北海道道東産）、酢酸 昆布（北海道根室産）、酢酸

- -

- -
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■ 厚葉1等 歯舞

規　格 20kg ケースサイズ

保存条件 ケース重量 21ｋｇ

原材料名

■ 特長葉1等 歯舞 ■ 特長葉3等 厚岸

規　格 20kg ケースサイズ 規　格 20kg ケースサイズ

保存条件 ケース重量 21ｋｇ 保存条件 ケース重量 21ｋｇ

原材料名 原材料名

■ 日高1等各浜 ■ 棹前1等 厚岸

規　格 20kg ケースサイズ 規　格 20kg ケースサイズ

保存条件 ケース重量 21ｋｇ 保存条件 ケース重量 21ｋｇ

原材料名 原材料名

■ 羅臼（養殖）黒走3等 ■ 羅臼（天然）黒走4等

規　格 15kg ケースサイズ 規　格 15kg ケースサイズ

保存条件 ケース重量 16ｋｇ 保存条件 ケース重量 16ｋｇ

原材料名 原材料名

■ 利尻昆布養殖1等（沓形） ■ 利尻昆布養殖3等2番切り

規　格 15kg ケースサイズ 規　格 15kg ケースサイズ

保存条件 ケース重量 16ｋｇ 保存条件 ケース重量 16ｋｇ

原材料名 原材料名

縦106×横32×高さ17 ㎝

～北海道発　産地・品質・おいしさにこだわった自慢の商品を食卓へ～

原藻昆布 業務用

肉厚でほのかな甘みがあります。昆布加工製品の原料として利用されています。

湿気を避け暗所で常温保管

昆布（北海道道東産）

縦106×横32×高さ17 ㎝ 縦106×横32×高さ17 ㎝

だしは甘みがあり、佃煮、おでん昆布、昆布巻き等に利用されています。 だしは甘みがあり、佃煮、おでん昆布、昆布巻き等に利用されています。

縦106×横32×高さ17 ㎝ 縦106×横32×高さ17 ㎝

湿気を避け暗所で常温保管 湿気を避け暗所で常温保管

昆布（北海道道東産） 昆布（北海道道東産）

だしはコクがあり、昆布巻き、煮物、おでん等、幅広く使用できます。 やわらかい昆布なので、昆布巻き、おでん、煮昆布と幅広く利用されています。

湿気を避け暗所で常温保管 湿気を避け暗所で常温保管

昆布（北海道日高産） 昆布（北海道道東産）

濃厚で香りの高いだしがとれ、だし昆布、おしゃぶり昆布の原料として利用されています。 濃厚で香りの高いだしがとれ、だし昆布としてとても人気のある昆布です。

縦76×横46×高さ11 ㎝ 縦76×横46×高さ11 ㎝

湿気を避け暗所で常温保管 湿気を避け暗所で常温保管

昆布（北海道羅臼産） 昆布（北海道羅臼産）

澄んだ香りの高いだしがとれます。おぼろ・とろろ昆布等の加工用にも利用されてます。 澄んだ香りの高いだしがとれます。おぼろ・とろろ昆布等の加工用にも利用されてます。

縦88×横34×高さ14㎝ 縦88×横34×高さ14㎝

湿気を避け暗所で常温保管 湿気を避け暗所で常温保管

利尻昆布（北海道利尻産） 利尻昆布（北海道産）

掲載されている商品以外にも豊富に取り揃えておりますので
お気軽にお問い合わせください。
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